— RESTAWU

FINKA

Mamy zaszczyt zaprosic Panstwa
do zapoznania sie z naszym wyjatkowym
menu eventowym, stworzonym z mysla o
Nnajwazniejszych okazjach i spotkaniach.

Przygotowalismy szeroka game dan,
ktore zaspokoja nawet najbardzie]
wyrafinowane podniebienia.

Nasze menu oferuje mozliwos¢ wyboru
zarowno dan obiadowych jak i
kolacyjnych, a takze bogaty wybor opcji w
ramach zimnego | cieptego bufetu, grilla
oraz przekagsek stodkich I wytrawnych.

Nasze dania to starannie skomponowane
potrawy,
ktore zachwycg Panstwa smakiem |
estetyka.

Kazde danie przygotowywane jest z
najswiezszych sktadnikow, aby zapewnic
Najwyzszg jakosc i niepowtarzalny smak.




TAURAEC.

FINKA

MENU

TRZY DANIOWY ZESTAW OD 160 Zt/ OSOBA

1) Wiejski rosét ze swojskim makaronem
2) Zupa pieczarkowo-serowa z makaronem
3) Aromatyczna zupa borowikowa
4) Zupa krem kalafiorowo- koperkowa z ziotowymi grzankami i czarnuszka
5) Zupa meksykanska z mielong wotowing, fasolg i pomidorami
6) Chtodnik litewski podawany z jajkiem
7) Zupa meksykanska z batatami, kurczakiem i soczewica

8) Zupa krem z buraka z prazonym stonecznikiem

1) Chrupiace kotlety ze schabu, faszerowane pieczarkami ziemniaki z koperkiem,

satatka z pomidoréw z oliwkami i winegretem
2) Klasyczny devolay, ziemniaki z koperkiem + mizeria

3) Filet tososia z pieca na sosie porowym,

zapiekane ziemniaki gratin, groszek cukrowy z chilli
4) Filet z sandacza w sosie grzybowym, ziemniaki pieczone

5) Wolno pieczone kacze udko z sosem porzeczkowym,

fasolka szparagowa z sezamem, podsmazane kopytka, buraki zasmazane

6) Poledwiczki wieprzowe w sosie musztardowo-miodowym,

ziemniaki pieczone, warzywa grillowane

7) Poliki wotowe, duszone w czerwonym winie, podawane

na puree maslanym w towarzystwie szparagow

8) Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym, ziemniaki gratin,

mix satat z winegretem cytrusowo-miodowym

1) Torcik czekoladowy
2) Lody z owocami i bitg Smietana
3) Ciasto z truskawkami
4) Sernik ze skérka pomaranczowa
5) Panna Cotta z malinami
6) Puszysty sernik na sosie malinowym

7) Tiramisu




140 Z£/OSOBA

Zupa:

1) Krem z biatych warzyw z ziotowymi grzankami
2) Zupa z fasolki szparagowej z wedzona kietbasa
Bufet:

1) Pieczen z karkéwki w sosie wiasnym
2) Eskalopki z kurczaka
3) Filet z dorsza w salsie z papryki i pomidoréw
4) Kasza gryczana
5) Ziemniaki
6) Buraki zasmazane

7) Dwa rodzaje suréwek sezonowych

140 Zt/OSOBA

1) Befsztyk tatarski na chlebkach razowych
2) Dorsz po grecku
3) Pieczona rolada z kurczaka
4) Deska serow
5) Swojski pasztet z zurawinag
6) Tatar z tososia
7) Sledzik zalewowy w oleju
8) Lekka satatka z winegretem miodowo-cytrusowym
9) Karczek faszerowany
10) Tortilla z szynka i warzywami
1) Szparagi w wedzonym fososiu na satatce z biatych warzyw
12) Pieprzna poledwiczka wieprzowa
13) Papryczki nadziewane serem
14) Kolorowa rolada ze schabu
15) Pieczywo mieszane
16) Galantyna drobiowa z brzoskwiniami i chilli
17) Dipy

18) Smalec ze skwarkami, ogorki matosolne lub kiszone

vii




MENU GRILLOWE

Grill to idealna opcja na bardziej swobodne i nieformalne spotkania. Serwujemy réznorodne

migsa i warzywa, ktore zachwyca swoim smakiem i aromatem.

WARIANT

140 ZL/OSOBA

1) Karkdéwka z ziotowej marynaty

2) Kietbasa wiejska

3) Kiszka ziemniaczana

4) Kaszanka z kapusta kiszona

5) Warzywa sezonowe

6) 2 rodzaje suréowek
7) Wiejski smalec ze skwarkami + ogorki matosolne lub kiszone
8) Pieczywo

9) Musztarda, sos czosnkowy

WARIANT 11

190 Zt/OSOBA

1) Biata kietbasa
2) Plastry wedzonego boczku
3) Poledwiczki wieprzowe z miodowo- limonkowej marynaty
4) Grillowany filet sandacza z salsa
5) Szasztyki z tofu
6) Pieczone ziemniaki
7) Bigos staropolski podawany w kociotku
8) Chtopski smalec ze skwarkami + ogorki
9) Koperkowa satatka z ziemniakami
10) Satatka z fusilli i czerwona fasola
1) Pieczywo
12) Dipy, sosy
(aioli, z czerwonej fasoli, paprykowy,

zurawinowy z pomarancza, musztarda)




RESTAURACIA —

FINKA

SLODKI/WYTRAWNY
BUFET

Dla mitosnikéw przekasek przygotowalismy réznorodne propozycje,

zaréwno stodkie, jak i wytrawne.

BUFET StO0DKI

70 Zt/OSOBA

1) Mini eklerki
2) Paczusie
3) Fornetti zcynamonem

4) Ciasteczka francuskie z owocami

BUFET WYTRAWNY

70 Z£/OSOBA

1) Anti pasti (Pomidorowy, Szpinakowo-paprykowe, z szynki i porem)
2) Tartinki ( z szynka, z fososiem, z serami)
3) Satatka warzywna na babeczkach
4) Pasta z makreli w selerze naciowym
5) Swojski pasztet na razowym chlebie z marynatami

6) Bruschietta z pomidorami i bazylia




230 Zt/OSOBA

« Piwo (Tyskie, Ksigzece, Lech)
« Wino domu biate / czerwone
» Wodka:

Krupnik
* Whisky:

Johnie Walker Red

« Cola/ Fanta/ Sprite

270 Zt/OSOBA 310 Zt/OSOBA

« Piwo (Tyskie, Ksigzece, Lech) » Piwo (Tyskie, Ksigzece, Lech)

- Wino domu biate / czerwone « Wino domu biate / czerwone

« Wodka:
Krupnik
» Whisky:

The Famous Grouse
Johnie Walker Red
« Drinki:

Sand Valley Drink

Gin & tonic

. Cola/ Fanta/ Sprite

» Wodka:
Krupnik
» Whisky:
The Famous Grouse
Bushmills Oryginal
Johnie Walker Red
« Drinki:
Sand Valley Drink
Gin & Tonic
Aperitivo Spritz
Cuba Libre

« Cola/ Fanta/ Sprite




FINKA

DO 4 GODZIN / KAZDA KOLEINA ROZPOCZETA GODZINA - 8 Zt OD
OSOBY

DO 4 GODZIN / KAZDA KOLEIJNA ROZPOCZETA GODZINA - 8 Zt OD
OSOBY

DO 4 GODZIN / KAZDA KOLEINA ROZPOCZETA GODZINA - 8 Zt OD
OSOBY

DO 4 GODZIN / KAZDA KOLEIJNA ROZPOCZETA GODZINA -9 Zt OD

OSOBY

DO 4 GODZIN / KAZDA KOLEIJNA ROZPOCZETA GODZINA - 10 Zt OD
OSOBY

DO 4 GODZIN / KAZDA KOLEINA ROZPOCZETA GODZINA - 10 Zt OD
OSOBY

Zachecamy do skorzystania z naszej oferty i gwarantujemy, ze kazde wydarzenie z naszym

menu bedzie niezapomniane. Prosimy o kontakt, aby dostosowaé menu do Panstwa

indywidualnych potrzeb i preferencji.




